Bazant po mysliwsku

Sprawionego bazanta umy¢, natrze¢ przyprawami i pozostawi¢ w chtodnym miejscu na
godzine. Grzyby oczysci¢, optukac i pokraja¢ w paseczki. CzeS¢ grzybow wiozy¢ do wnetrza
tuszki, uformowac w kieszen, obtozy¢ pozostatymi grzybami, zawina¢ w sparzone liscie
kapusty, obwigzac nitkg, polac¢ ttuszczem i upiec skrapiajgc Smietang, potem wytworzonym
sosem. Po upieczeniu przekrajac¢ na 4 czesci razem z lisémi, utozy¢ na pétmisku i polac
doprawionym sosem. Podawac¢ z ziemniakami i suréwkami.

Sktadniki:
Bazant, 30 dkg swiezych grzybdéw (najlepiej prawdziwkdw), 4 liscie z kapusty wtoskiej,
ttuszcz, Smietana, soél, pieprz i przyprawa do zup do smaku.



