Kielbasa z dzika I

Jelita oczysci¢, namoczy¢, natrzec solg. Korzenie drobno uttuc w mozdzierzu i przesiaé przez
sito. Stonine pokroi¢ w drobng kostke. Dziczyzne i wieprzowine przepusci¢ 2 razy przez
maszynke. Czosnek rozetrze¢ z solg. Wszystkie sktadniki przetozy¢ do miski i stopniowo
dolewajac wody wyrobi¢ na mase. Osuszone jelita doktadnie wypetni¢ masg, zawigzac konce,
powiesi¢ na trzy dni w chtodnym, przewiewnym miejscu. Po trzech dniach jeszcze raz mocno
$cisng¢ mieso, uwedzi¢ w gorgcym dymie, wtozy¢ do wrzatku, gotowa¢ na matym ogniu
przez pot godziny. Powiesic W chtodnym, przewiewnym miejscu.

Sktadniki:

1 kg miesa z dzika, 500 g wieprzowiny, 500 g stoniny, 5 zabkdw czosnku, 1 tyzeczka saletry,
po 15 ziarenek ziela angielskiego i pieprzu, 5 ziarenek jatowca, 2 gozdziki, szczypta
majeranku, szczypta gatki muszkatotowej, 3 tyzki soli, 1 szklanka przegotowanej wody, jelita
wieprzowe



