Kotlety mielone z dzika

Oczyszczone mieso kroimy w kawatki i mielimy razem z namoczong w wodzie lub mleku i
odcisnietg butkg. Dodajemy wycisniety przez prase czosnek, jajo i przyprawy. Starannie
wyrabiamy. Zwilzonymi rekami formujemy kotlety i obtaczamy je w tartej butce. Smazymy
na rozgrzanym tluszczu na ciemnozioty kolor. Usmazone kotlety wstawiamy w
zaroodpornym naczyniu na chwile do nagrzanego piekarnika. Na tluszczu po smazeniu
kotletow szklimy cebule. Uktadamy na p6tmisku gorace kotlety, a na nich zeszklong cebule.
Podajemy z ziemniakami i surowka.

Sktadniki:

60 dkg miesa z mtodego dzika, 5 dkg czerstwej butki, 2 cebule pokrojone w péttalarki, 2
zabki czosnku, po pdl tyzeczki majeranku i rozmarynu, 1 jajo, 5 dkg tartej butki, 10 dkg
ttuszczu, sol, pieprz.



