Kotlety z jelenia mielone

Drobno pokrojong cebule zeszkli¢ na masle. Mieso, boczek i odcisnietg z mleka butke
przepusci¢ przez maszynke. Dodac cebule, posiekang pietruszke, ziota, sdl, pieprz, jajko i
z06tty ser. Doktadnie wyrobi¢ mase. Formowac kotlety, obtoczy¢ w butce. Smazy¢ z obu stron
na rozgrzanym tluszczu.

Sktadniki:

350 g okrawkdéw z miesa jelenia, 150 g ttustego surowego boczku, 1 butka namoczona w
mleku, 1 jajko, 2 tyzki posiekanej zielonej pietruszki, 50 g startego zoéttego sera, 1 cebula,
sol, pieprz, po szczypcie czabru i tymianku, tarta butka, ttuszcz do smazenia.



