Pieczen z Mlodego dzika

Aby przyrzadzi¢ pieczen z dzika na zimno, trzeba mieso - na przyktad szynke - wyzytowag,
oczysci¢ z bton, wybi¢ mocno drewniang patka, wymyc¢ i natrzeé solg, ttuczonym zielem
angielskim, pieprzem biatym i czarnym, gozdzikami i jatowcem. Cato$¢ nalezy obsypac
rozmarynem i kruszonym lisciem bobkowym, a nastepnie zala¢ wrzacym octem (1 szklanka
octu 10 proc. I 6 szklanek wody, 1 tyzka cukru, dobrze jest takze doda¢ szklanke wina) i
pozostawi¢ na tydzien tydzien zimnym miejscu, dodatkowo w plastry stoniny lub boczku.
Pieczemy w brytfance, polewajac mastem. Taka pieczen bedzie znakomicie smakowaé, gdy
pokroimy jg w cienkie plastry i podamy na zimno jak wedline. Najlepiej, jesli szynka bedzie
za sztuki do 50 kg po wypatroszeniu. Im mtodsze, tym lepsze



