Sarnina z kurkami

Obsmazyc kawatki sarniny (np. 1 kg) na bardzo goracej patelni na matej ilosci oleju, az zbrgzowieje ze
wszystkich stron.

Umiesci¢ w garnku.
Zalac¢ patelnie szklankg biatego wina, zeskrobaé, dodac do garnka z miesem.
Doda¢ drobno posiekang (jedna $rednig) cebule zeszklong na masle.

Podsmazy¢ kurki (ile sie ma, najlepiej 1 litr albo wiecej) na masle, dodac¢ szklanke rosotu, dwie tyzki
pietruszki posiekanej, dusi¢ az mieso bedzie bardzo miekkie.

Podawac z mtodymi ziemniakami.



