Schab z dzika ze sliwkami

Swiezy schab po wyzytowaniu nadziewamy $liwkami suszonymi, robigc w miesie skoéne
otwory ostrym, szpiczastym nozem. Aby nasze danie znakomicie sie udato, trzeba je posoli¢
i obsypac ziotami, przyprawami, obtozy¢ plasterkami cebuli i zawing¢ w folie aluminiowg lub
wtozy¢é w rekaw do pieczenia i zwigzac¢ go z obu stron. Upiec. Po wystygnieciu tniemy
pieczen na plastry, podgrzewamy i podajemy na sosie, na przyktad miodowo -
musztardowym, z buraczkami zasmazanymi, kaszg lub ziemniakami puree.



