Watrobka z sarny na ostro

Skfadniki:

50 dkg. watrébki z sarny,
5 dkg. wedzonej stoniny,
2 duze cebule,

7 dkg smalcu,

1 ogorek konserwowy,
sol,

pieprz naturalny,
mielony,

pieprz ziotowy.

Sposéb przyrzadzenia:

Watrébke pokroi¢ w niewielkie paseczki. Cebule pokroi¢ w kostke. Stonine pokrojong w kostke
wysmazy¢ na skwareczki wraz ze smalcem. Do rondla z rozgrzanym ttuszczem dodac pokrojong
watrdbke i usmazy¢. Do usmazonej watroby dodac cebulke, podlaé niewielkg iloécig wody lub rosotu,
przyprawic solg i pieprzem, po czym dusi¢ przez kilka minut pod przykryciem. Pod koniec gotowania
dodac ogodrek pokrojony w kostke lub stupki, wymieszac, przyprawi¢ ostatecznie do smaku i zdjac¢ z
ognia. Potrawa powinna by¢ gesta i pikantna. Podawac na gorgco z pieczywem lub ziemniakami



