Zrazy mielone z sarny

Skfadniki:

30 dag topatki bez kosci,
10 dag boczku surowego,
5 dag butki,

8 dag cebuli,

jajko,

butka tarta,

thuszcz,

sOl i pieprz do smaku.

Sposob przyrzadzenia:

Mieso umy¢, zemle¢ razem z namoczong w wodzie i odcisnietg butkg oraz obrang i optukang cebula.
Potem wymieszac z jajkiem, doprawié¢, formowac okragte zrazy, obtacza¢ w butce tartej, lekko
sptaszczy¢, wiozy¢ na silnie rozgrzany ttuszcz, zrumieni¢ z obu stron, nastepnie dosmazy¢ na matym
ogniu. Podawac z ziemniakami, zasmazang kapustg, kwaszong i suréwkami.



